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SENSOLACJA

Przygotowanie

1. Pierwszych 5 składników wsypujemy do 
miski.  Zalewamy wrzącą wodą i BARDZO 

energicznie mieszamy. 

Masa 
Deserowa
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Jeśli masa za 
bardzo się klei, 
można podsypać 
mąką. Konsystencją 
przypomina ciastolinę. 

O 0,5 kg mąki pszennej
O 3/4 szklanki soli kuchennej – drobnej
O 2 galaretki – najlepiej zielone lub czerwone
O 6 łyżek oleju
O Niecała szklanka wrzącej wody

Składniki: 2. Zostawiamy, by Masa Deserowa wysty-
gła. Ugniatamy. Masa pięknie pachnie  

i jest niezwykle plastyczna oraz bardzo przyjemna  
w dotyku. 


